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“A vida sdo deveres que nés trouxemos para fazer em casa. Quando de
VE, jA sdo seis horas. Quando se V&, ja é sexta feira. Quando se V&, ja terminou o
ano. Quando se V&, jA se passaram 50 anos! E agora € tarde demais para ser
aprovado. Se me fosse dada, um dia, outra oportunidade, eu nem olhava o relégio.
Seguiria sempre em frente e iria jogando, pelo caminho, a casca dourada e indtil das
horas. Dessa forma eu digo: ndo deixe de fazer algo que gosta devido a falta de

tempo, a unica falta que tera, sera desse tempo que infelizmente ndo voltara mais.”
(Mario Quintana)



RESUMO

A fruticultura € um dos segmentos da agricultura que mais tem crescido nos Ultimos
anos, tanto em producédo de frutas in natura, bem como na industrializagdo de sucos
e néctares. O Brasil ocupa o terceiro lugar em producéo de frutas, colaborando com
41 milhdes de toneladas. O Tocantins vem a cada ano aumentando a sua produgéo
rural, se destacando na fruticultura, pela qualidade de suas lavouras e na exportacao
de seus produtos. O abacaxi € um desses destaques, chegando a uma coleta de 90
mil toneladas. Este trabalho foi realizado com o intuito de verificar as causas que
levam aos altos precos que chegam aos comércios varejistas de Palmas — TO,
supermercados, e, consequentemente ao consumidor final. O instrumento utilizado
foi uma pesquisa exploratéria descritiva, O levantamento de dados foi realizado
através de pesquisas e entrevistas semi estruturadas, onde alguns itens importantes
foram abordados, tais como: volume de abacaxi comercializado, volume e causas de
perdas do fruto, formas de exposicdo, preco médio de venda ao consumidor, 0o
destino da fruta perdida e sugestdes para minimizar estes fatos. Os resultados foram
obtidos através de pesquisas e entrevistas semiestruturadas. Verificamos que o0s
fatores que ocasionam estas perdas sdo: a manipulacdo excessiva do cliente,
excedente de oferta, mas condi¢cdes de transporte e distancia do trajeto realizado
pela fruta. De acordo com os resultados obtidos, observou-se perdas anuais de
2472 unidades do fruto, resultando num valor econdmico de R$8.286,48, isto
corresponde a 6% em perdas nos quatro supermercados analisados. Perdas estas,
gue para 75% dos entrevistados, sdo trocados 0s abacaxis perdidos por abacaxis
novos, enquanto que 25% responderam que a referida perda vai para o lixao.
Contudo, sabemos que a perda existe, ndo para alguns supermercados, mas para o
fonecedor.

Palavras-chave: fruticultura, economia agricola, frutas tropicais.



ABSTRACT

The fruticulture is one of the segments of the agriculture that more has grown in
recent years, as much in production of fruits in natura, as well as in the
industrialization of juices and nectars. Brazil occupies the third place in production of
fruits, collaborating with 41 million tons. The Tocantins comes to each year
increasing its agricultural production, if detaching in the fruticulture, for the quality of
its crops and in the exportation of its products. The pineapple is one of these
prominences, arriving at a collection of 90 a thousand tons. This work was carried
through with intention to verify the causes that lead to the high prices that arrive at
the retails business of Palmas - TO, supermarkets, and, consequently to the final
consumer. Some important item had been boarded, such as: volume of
commercialized pineapple, volume and causes of losses of the fruit, forms of
exposition, average sale price to the consumer, the destination of the lost fruit and
suggestions to minimize these facts. The results had been gotten through research
and half structured interviews. We verify that the factors that cause these losses are:
the extreme manipulation of the customer, excess of offers, harms transport
conditions and distance of the passage carried through for the fruit. In accordance
with the gotten results, annual was observed losses of 2.472 units of the fruit,
resulting in a economic value of R$ 8.286, 48. , this corresponds 6% in losses in the
four analyzed supermarkets. Losses these, that 75% of the interviewed ones stop,
are changed the lost pineapples for new pineapples, whereas 25% had answered
that the cited loss goes for the lixdo. However, we know that the loss exists, does not
stop some supermarkets, but for the supplier.

Keywords: fruticulture, agricultural economy, tropical fruits
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1 INTRODUCAO

No Brasil, a fruticultura € um dos segmentos da agricultura que mais tem
crescido nos ultimos anos, tanto em producdo de frutas in natura, bem como na
industrializacdo de sucos e néctares. Os trés maiores produtores mundiais de frutas
sdo China, india e Brasil, juntos estes paises sdo responsaveis por 44,2% da
producdo mundial. O Brasil colabora com 5,3% do volume colhido, que corresponde
a 41 milhdes de toneladas. A laranja, a banana e o abacaxi correspondem a 67% do
volume produzido pelo Brasil (SAEB/PR, 2014).

De acordo com a FAO, Organizacdo das NagbOes Unidas para a
Alimentacdo e a Agricultura (2014), mundialmente sao perdidos ou desperdi¢cados
entre um quarto e um terco dos alimentos produzidos anualmente para 0 consumo
humano. Isso equivale a cerca de 1,3 bilhdes toneladas de alimentos, o que inclui
30% dos cereais, entre 40 e 50% das raizes, frutas, hortalicas e sementes
oleaginosas, 20% da carne e produtos lacteos e 35% dos peixes. A FAO calcula que
esses alimentos seriam suficientes para alimentar dois milhdes de pessoas. O
desperdicio de alimentos esta relacionado com as perdas derivadas da decisédo de
descartar alimentos que ainda tém valor e se associa, principalmente, ao
comportamento dos maiores e menores vendedores, servicos de venda de comida e

consumidores.

O estado do Tocantins vem a cada ano aumentando a sua producéo rural,
se destacando na fruticultura, pela qualidade de suas lavouras e na exportacado de
seus produtos. Segundo dados do IBGE - Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica, em 2011 a producdo de frutas no estado foi de 172.232 toneladas.
Dentre as principais culturas frutiferas do Tocantins, destacam-se o0 abacaxi, que
vem registrando aumento na produtividade; a melancia, que apresentou uma alta

producéo em 2012, e a banana que tem um mercado em processo de expansao.

Segundo a SEAGRO - Secretaria de Estado da Agricultura e Pecuaria,
Os produtores de abacaxi no Tocantins colheram na safra 2012/2014, 90 mil

toneladas referentes a 75 milhdes de pés plantados.

Apesar do crescimento da producédo de frutas, em particular do abacaxi,

no estado do Tocantins, as perdas poés-colheitas ainda possuem grande
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significancia, isto ndo se da apenas durante a distribuicdo, mas em todos os agentes

envolvidos na producdo e comercializagao.

Diante destes fatos, um estudo mais detalhado seria louvavel para
determinar as perdas econdmicas na poés-colheita do abacaxi e suas causas no

comeércio varejista do municipio de Palmas -TO.

1.1 Problema

O custo de producdo, a demanda em relacdo a qualidade dos frutos e as
perdas pos-colheita podem ser alguns dos motivos para os altos precos aplicados
aos consumidores no comércio varejista de Palmas-TO. Diante deste fato e da
caréncia de estudos que comprovem estas causas no estado, surgiu a necessidade
da realizacdo do presente estudo, visando analisar qualitativamente e
guantitativamente as perdas pés-colheita do abacaxi no comércio da cidade e com o
objetivo de elucidar e responder o seguinte questionamento:

As perdas pos-colheitas ocasionadas por fatores qualitativos, tais como:
transporte, armazenagem, exposicdo, manuseio, interferem nos precos do abacaxi,

aplicados aos consumidores, pelo comércio varejista de Palmas?

1.2 Justificativa

As frutas e hortalicas sdo um dos grupos de alimentos com maiores
perdas da América Latina, algo em torno de 50%. As estatisticas mostram que
nosso pais alia caracteristicas de paises subdesenvolvidos, como a elevada perda

pds-colheita, no escoamento da safra e com habitos de consumo. (FAO, 2016)

No estado do Tocantins ndo € diferente, apesar de ser o sétimo maior
produtor brasileiro de abacaxi, também sofre com estas perdas e isso faz com que o
preco do setor frutifero seja elevado. Algumas falhas para que este fator aconteca
existem, porém algumas precisam ser corrigidas, pois Palmas é a capital da Regi&o
Norte que mais consome frutas e hortalicas, necessitando reverter este quadro de
desperdicio (KOPKO, 2015).

Portanto, este trabalho se faz necessario para verificar as formas de
exposicdo e comercializacdo do abacaxi, contribuindo para uma andlise de possiveis

reducbes de perdas e, conseqientemente, um preco de comercializagdo mais
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satisfatorio ao consumidor final, melhorando as vendas e aumentando lucros para o

estabelecimento comercial.

Diante do exposto e por evidenciar-se a auséncia de estudos na regido de
Palmas sobre o assunto em questéo, justifica-se este trabalho de pesquisa, com o
intuito de analisar as perdas pds-colheita do abacaxi no comércio varejista da
cidade, os motivos que geram essas perdas, além do impacto econdbmico que sdo

causados.

1.3 Objetivos de pesquisa

1.3.1 Objetivo geral
Analisar o impacto sécio econdmico das perdas pos-colheita do abacaxi
no comércio varejista de Palmas.
1.3.2 Objetivos especificos

Identificar as causas das perdas pds-colheita do abacaxi;
Quantificar as perdas pos-colheita;

Valorar as perdas pds-colheita.
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2 REVISAO DE LITERATURA

2.1 Caracteristicas do abacaxizeiro (Ananas comosus L., Merril)

O abacaxizeiro é uma planta monocotiledénea, herbacea perene, da
familia Bromeliaceae, cujas espécies podem ser divididas, em relacdo a
seus habitos, em dois grupos distintos: as epffitas, que crescem sobre outras
plantas, e as terrestres, que crescem no solo. Os abacaxis pertencem ao segundo
grupo, mais precisamente aos géneros Ananas e Pseudonanas. Compde-se de um
caule (talo) curto e grosso, ao redor do qual crescem as folhas. O sistema radicular é
fasciculado, superficial e fibroso, encontrado em geral a 30 cm e, raras vezes a mais
de 60 cm de profundidade. A planta adulta das variedades comerciais mede 1,00 m
a 1,20 m de altura e 1,00 m a 1,50 m de diametro. As folhas s&o classificadas,
segundo seu formato e sua posi¢cao na planta, em A, B, C, D, E, F, da mais velha e
externa para a maior e interna. A folha D € a mais importante do ponto de vista do
manejo da cultura; sendo a mais jovem dentre as folhas adultas e metabolicamente,
a mais ativa de todas é, por conseguinte, usada na andlise do crescimento e do
estudo nutricional da planta. No caule insere-se, também, o pedunculo que sustenta

a inflorescéncia e o fruto dai resultante (PEREIRA, 2003).

O abacaxi € rico em Bromelina, enzima digestiva natural que age no
organismo com trés funcdes: mucolitica, antiinflamatéria e digestiva. E rico em
vitamina C e antioxidantes. E apreciada por pessoas de todas as classes e de
qualquer idade, que a consomem in natura, enlatado, congelado, em calda,
cristalizado, em forma de passa e picles e utilizado na confeccéo de doces, sorvetes,
cremes, balas e bolos também consumido na forma de suco, refresco, xarope, licor,
vinho, vinagre e aguardente e serve de matéria prima para a extracdo de alcool e
racdo animal, pela utilizagdo dos residuos da industrializacdo. (CRETANI, et al,
2010).

Ainda citado por CRETANI, et al (2010), o abacaxizeiro € uma planta de
clima tropical, apresentando 6timo crescimento e melhor qualidade do fruto na faixa
de temperatura de 22°C a 32 °C e com amplitude térmica, entre dia e noite, variando
de 8°C a 14°C. Temperaturas acima de 32°C reduzem o crescimento da planta e,

guando coincidem com elevada insolacéo, podem causar queimas em frutos na fase
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de maturacao final. Esses niveis de temperatura sdo encontrados nas regides Norte

e Nordeste, assim como em parte das regides Sudeste e Centro-Oeste.

Figura 1 - llustracdo do abacaxi

Fonte: Revista Globo Rural 2012

2.2 Abacaxi no ambito mundial

A produgdo mundial de frutas se caracteriza pela grande diversidade de
espécies cultivadas, e constitui-se em grande parte por frutas de clima temperado,
produzidas e consumidas, principalmente no Hemisfério Norte. As frutas tropicais e
sub-tropicais possuem um elevado potencial de consumo, no entanto, apenas a

Banana tem presenca significativa no comércio internacional. (SAEB, 2012).

Os trés maiores produtores sdo: a China, a india e o Brasil que, juntos,
respondem por 44,2% do total mundial e tém suas producbes destinadas

principalmente aos seus mercados internos.

A tabela abaixo, mostra como esta distribuida a produgcdo mundial de
abacaxi:
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Tabela 1 — Principais paises produtores de frutas - 2012

AREA PRODUCAO %

PAIS (ha) (t) PRODUCAO
CHINA 14.401.937 227.492.666 29.4
INDIA 6.360.695 72.472.580 9,4
BRASIL 2.442.786 41.023.611 53
ESTADOS UNIDOS 1.221.109 29.244.549 3.8
TURQUIA 1.269.662 20.727.160 2,7
INDONESIA 836.676 18.395.004 2,4
MEXICO 1.314.425 17.526.306 2,3
IRA 1.251.409 17.221.650 2,2
FILIPINAS 1.247.551 16.485.422 2,1
ESPANHA 1.584.900 15.720.947 2,0
DEMAIS 196 PAISES 29.351.667 297.533.116 38,4
TOTAL 61.382.717 773.843.011 100,0

FONTE: FAO; Elab. SEAB/DERAL; Adaptagéo prépria

O maior produtor mundial de frutas é a China que em 2010 colheu 190,2
milndes de toneladas, o que representa 26,1%. As produgcdes de Melancia, Maca,
Manga, Meldo, Tangerina, Péra, Péssego, Nectarina e Ameixa sdo as mais
importantes. O segundo produtor € a India, cujas colheitas de 86,0 milhdes de
toneladas, participam com 11,8% no total mundial. Tem destaque nas colheitas de
Banana, Coco, Manga, Abacaxi, Liméo/Limas e Castanha-de-Caju.O Brasil ocupa a
terceira colocacdo no ranking da producdo mundial de frutas e € responsavel por
5,7% do volume colhido, com uma producdo de 41,5 milhdes de toneladas. Com
colheitas significativas de Laranja, Banana, Coco, Abacaxi, Mamao, Castanha-de-
Caju, Caju e Castanha-do-Brasil. Mas, apesar de sua posi¢cdo no ranking mundial,
enfrenta um grande problema de aproveitamento pdés-colheita, devido,
principalmente, as mas condicdes de colheita, processamento e comercializacdo
(SEAB/PR 2014).

De acordo com as estatisticas mundiais, nos paises em desenvolvimento
as perdas pos-colheita ocorrem com maior intensidade e sédo superiores a 15% e
algumas vezes alcancam 80%. Consequentemente um terco da producdo mundial
de alimentos é jogada fora todos os anos, que chegam em torno de 1,3 bilhdes de

toneladas (FAO, 2013), e aproximadamente US$ 750 bilh6es todos os anos.
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2.3 Producéo de abacaxi no Brasil

O Brasil é o segundo maior produtor de abacaxi do mundo, perdendo
apenas para a Tailandia. A Tailandia colhe 2,3 milhdes de toneladas/ano do fruto. O
Brasil vem em segundo com 1,717 milhdes de toneladas/ano, seguido das Filipinas,
com 1,5 milhGes de toneladas/ano (SAEB, 2014).

Segundo dados do Levantamento Sistematico da Producdo Agricola do
IBGE (LSPA, 2015), o Brasil conta com uma area a ser colhida de 65.176 hectares
de abacaxi, devendo alcancar em 2015 a producdo de 1.752.858 mil frutos. A
Regido Nordeste é a maior produtora de abacaxi do Pais - 23.151 hectares,
respondendo por 37,1% do total da area a ser colhida no Brasil. O estado do Para é
0 maior produtor nacional: 11.303 hectares e a producdo devera atingir 353.721 mil
frutos. A maior produtividade (quilos por hectare) é a do Rio Grande do Norte. Isso,

devido o uso do sistema de irrigagcdo em grande parte do cultivo da lavoura.

O Brasil perde cerca de 30% dos abacaxis que produz. Segundo a
EMBRAPA (2012), isto se deve ao transporte inadequado, com os frutos
amontoados em carrocerias de caminhdes ao invés de embalados em
caixas/paletizados e sob condi¢cdes de refrigeragcdo. Também a falta de mudas de
boa qualidade, livres de pragas e doencas, grande variacdo na densidade de plantio
e pequenas capacidade instalada para beneficiamento. A soma de todos esses
fatores tem feito o Brasil perder espa¢co no mercado internacional, que exige, antes

de mais nada, produtos de qualidade.

O Abacaxi contribui com 7,8% do volume total da fruticultura brasileira,
com 3,3 milhdes de toneladas, sendo os estados de Minas Gerais, Paraiba e o Para
0s principais produtores e participam com 46,0% da produgédo nacional. A Laranja, a
Banana e o Abacaxi respondem por 66,3% da producdo obtida pela fruticultura
brasileira. (SAEB,2014).

A tabela a seguir, mostra a producdo brasileira de abacaxi em 2013,

ressaltando os estados maiores produtores, area colhida, producéo e rendimento.
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Tabela 2 - Producéao brasileira de abacaxi em 2013

Area Colhida Produgio Rendimento
Estados
{ha) {mil frutos) (frutos/ha)

Para 10777 320478 29737
Paraiba 9564 285715 29.874
Minas Gerais 7.896 239 565 30.340
Rio de Janeiro 4121 120.682 29.285
Rio Grande do Morte 2.986 112.896 3r.808
Bahia 5.280 104741 19.837
Amazonas 3.842 T78.447 20.418
Sao0 Paulo 2.807 76.277 27174
Goias 2623 56177 21.417
Espirito Santo 2.287 50.431 22.051
Tocantins 2060 41.503 20147
Mato Grosso 1.830 41.175 22.500
Maranhdo 1.381 26.638 19.289
Sergipe 72 19.080 24715
Pemambuco 708 13.067 18.456
Parana 446 11.371 25.496
Ceara 330 11.247 34.082
Alagoas 471 9716 20628
Ronddnia 452 8.730 19.314
Amapa 1.260 7.250 5754
Acre 519 7.050 13.584
Mato Grosso do Sul 249 5.240 21.044
Roraima 231 4 368 18.909
Rio Grande do Sul 303 3.823 12617
Santa Catarina 6 162 27.000
Distrito Federal 3 58 19.333
Piaui - - -
ERASIL 63.204 1.655.887 26.199

Fonte: IBGE - Producéo Agricola Municipal, 2013. Consultado em 18/12/2014.

2.4 Importancia econdmica do abacaxi no Tocantins

A abacaxicultura tocantinense apresenta como principal caracteristica a
producdo no periodo de entre safra brasileira, o que Ihe confere alta rentabilidade,
condicionada pela baixa em relagdo a demanda. Esta caracteristica faz da
abaxicultura tocantinense uma atividade lucrativa que tem atraido a atencdo de

muitos produtores rurais. A maioria do abacaxi produzido no Tocantins € consumida
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no mercado interno, quase que unicamente na forma de fruta fresca. O
processamento industrial é direcionado para o suco concentrado, destinado a

exportacdo principalmente para paises da Unido Européia (EMBRAPA, 2014)

Ainda citado pela EMBRAPA (2014), o Estado do Tocantins além de
apresentar uma localizacdo geografica privilegiada, sendo um grande entroncamento
rodoviario, possuindo clima e fatores ambientais favoraveis a producdo de frutos
com alto padrdo de qualidade, também possuindo grande extensao de terras com

aptidao para a producéo da fruta, mas que ainda ndo sao exploradas.

O cultivo do abacaxi é realizado em 35,35% dos municipios do estado do
Tocantins (IBGE, 2013). A producdo de abacaxi estd concentrada na regido central
do Estado, principalmente nos municipios de Miracema, Miranorte, Rio dos Bois,
Porto Nacional entre outros, sendo que quase toda producdo € do abacaxi Pérola.
(EMBRAPA, 2014).

Outro ponto importante € que o Tocantins € o sétimo maior produtor de
abacaxi do Pais. Em 2013 a area plantada ou destinada a colheita de 64.421 ha,
area colhida de 63.204 ha e quantidade produzida 1.666.887 t de frutos, rendimento
médio de 26.899 kg/ha e um valor de producdo de R$1.854.309.000,00.(BGE,
2013).

O Tocantins € o segundo maior consumidor de frutas e hortalicas do Pais,
e sua capital é a oitava maior consumidora. No ranking da Regido Norte, Palmas de
destaca e fica com o primeiro lugar no consumo de frutas e hortalicas. (VIGITEL,
2015).

2.5 Perdas pos-colheita

A qualidade do abacaxi € um dos principais fatores que prejudicam a
exportacdo brasileira, e é fundamental para sua efetiva participacdo no comeércio
internacional. As técnicas de plantio e colheita ttm melhorado bastante nos Ultimos
anos, mas somente agora se tém dado maior atencdo ao aspecto cientifico da
manutencdo da qualidade na pds-colheita, que esta diretamente relacionado com o
transporte e com o armazenamento. Entre os diversos fatores que contribuem para a
manutengdo da qualidade e a incidéncia de perdas pos-colheita em frutos,

destacam-se: a qualidade inicial do produto, a temperatura na qual o produto foi
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manuseado, armazenado, transportado e distribuido, umidade relativa do ambiente
pos-colheita, 0 uso de atmosfera controlada ou modificada durante o transporte e
armazenamento, tratamentos quimicos utilizados para o controle de desordens
fisiologicas, tratamento a quente para o controle de perdas, embalagens e sistemas
de manuseio. As perdas pos-colheita podem ser classificadas em trés categorias:
quantitativas, aquelas correspondentes a redugdo do peso pela perda de agua ou
matéria seca, além das causadas pelo manuseio inadequado; qualitativas aquelas
perdas com caracteristicas sensoriais como sabor, aroma, deterioragdo na textura e
aparéncia e o terceiro tipo sdo os de origem nutricional, onde ocorrem a redugao no

teor de vitaminas, proteinas, minerais e lipidios (ABREU et al, 2000).

Figura 2 - Perdas de Abacaxi

Fonte: TV Tapajos
2.6 Perdas p6s-colheita no comércio do Tocantins

No comércio varejista, sempre as perdas pdés-colheitas tem seus prejuizos
repassados aos consumidores. Ndo é diferente no Estado do Tocantins, produtos
sdo expostos em prateleiras e gondolas de estabelecimentos comerciais, sem o
minimo de cuidados necessarios. Alguns dos fatores poderiam ser minimizados
como um simples treinamento dos agentes da cadeia produtiva e dos intermediarios.
Os consumidores também tém sua parcela de culpa nas perdas, pois na escolha
apertam as frutas, perfuram e ao devolvé-las as prateleiras colocam de qualquer

forma. Por outro lado, € dificil controlar totalmente as perdas pés-colheitas no
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estado, pois a mdo-de-obra ainda é muito escassa e despreparada, tendo em vista
que a reducdo drastica dessas perdas necessita de capacitagbes para agentes em
toda etapa da cadeia produtiva. Todas estas perdas encarecem o produto ao chegar
no consumidor final, que por muitas vezes também ndo tem os devidos cuidados de

manuseio do abacaxi, da diminuindo assim a sua vida util. (EMBRAPA, 2012)

Ainda de acordo com a EMBRAPA (2012), outro fator, € que os brasileiros
ainda compram nos estabelecimentos comerciais abacaxis com pequenas avarias
para aproveitar partes sadias. Com isso, a preocupagao dos comerciantes diminui, 0
que poderia ser melhorado se houvesse uma boa concorréncia comercial no

municipio de Palmas e regiéo.
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3 MATERIAIS E METODOS

Este trabalho foi desenvolvido no municipio de Palmas, TO, utilizando
como instrumento uma pesquisa exploratoria descritiva. E uma pesquisa bastante
especifica e, assim sendo, assume a forma de estudo de caso (GIL, 2008). Além da

pesquisa exploratdria, foi necessaria uma pesquisa bibliogréafica.

O levantamento de dados foi realizado através de pesquisas e entrevistas
semi estruturadas sobre as perdas poés-colheita do abacaxi em quatro

supermercados de maior porte de Palmas.

Para a aplicacdo do instrumento de coleta de dados, foi solicitado aos
entrevistados assinarem o Termo de Consentimento Livre e Esclarecido — TCLE,
com o intuito de aceitacdo em colaborar com informa¢cbes de dados necessarios
para a realizacdo deste trabalho. Feito isto, o pesquisador informou ao entrevistado
a importancia da pesquisa, garantindo que a identidade do mesmo e do

estabelecimento serdo preservadas.

Para avaliacdo do valor econémico das perdas foram utilizados os

seguintes dados e informacoes:

e Aquisicdo mensal, volume mensal comercializado, preco, quantidade

de perdas e seu destino.

e Percentual de perdas, tabulado ap6s a coleta de dados da pesquisa

realizada.

Os precos foram informados pelo gerente ou responsavel pelo setor de
hortifriti de cada supermercado participante da pesquisa. Estes dados foram obtidos

através de um questionario.
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4 RESULTADOS E DISCUSSOES

Segundo a FAO (2011) em paises em desenvolvimento mais de 40% das
perdas de alimento acontecem nas etapas de pds-colheita e processamento. Nestes
paises, medidas de controle devem ser adotadas da perspectiva do produtor, por
meio de técnicas pos-colheita adequadas, programas de conscientizacdo, melhoria
das instalacdes de armazenamento e cadeia do frio. Em paises industrializados mais
de 40% das perdas ocorrem nas etapas do varejo e consumo e as solucbes
direcionadas ao produtor passam a ter importancia apenas marginal, uma vez que
os consumidores perdem grandes quantidades de alimentos.

Conforme os Objetivos de Desenvolvimento sustentavel (ODS), nimero
12, em especial a 12.3 - até 2030, reduzir pela metade o desperdicio de alimentos
per capita mundial, em nivel de varejo e do consumidor, e reduzir as perdas de
alimentos ao longo das cadeias de producdo e abastecimento, incluindo as perdas
pés-colheita.

Reduzir as perdas pos-colheita deve ser uma preocupacao de todos, pois
ganham com isso o0 pais, 0s comerciantes e principalmente os consumidores.

A Tabela 3 apresenta o volume aquisitivo de abacaxi pérola nos quatro
principais supermercados de Palmas. O total de unidades adquiridas em um més foi

de 3.600 e sao comercializadas 3.394 unidades (Tabela 4).

Tabela 3 - Volume de aquisicAdo mensal de abacaxi pérola, nos principais
supermercados de Palmas, em unidades.

Supermercado N° de pecas (unidade)
A 2000
B 200
C 400
D 1000
TOTAL (A+B+C+D) 3600

O total de unidades adquiridas em um més foi de 3.600 e sao

comercializadas 3.394 unidades (Tabela 4).
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Tabela 4 — Volume mensal de abacaxi pérola, comercializados nos principais
supermercados de Palmas, em unidades.

Supermercado N° de pecas (unidade)
A 1900
B 184
C 360
B 950
TOTAL (A+B+C+D) 3394

O supermercado B possui menor representatividade em relacdo aos
demais, porém a Tabela 5 nos mostra que seu percentual de perdas é semelhante
ao de um comércio maior, como o A. Enquanto podemos observar que

supermercados de grande porte possuem perdas maiores.

Tabela 5 — Percentual de perdas, em relacdo ao volume de aquisicao mensal (%).

Porcentagem de
Supermercado N° de pecas (unidade) perdas (%)
A 100 5
B 16 8
C 40 10
D 50 5

A média de perdas, em porcentagem, analisada dos quatro
supermercados estd em torno de 6%. Em 2001 a producdo nacional de abacaxi foi
da ordem de 2,8 milhdes de toneladas, cujas perdas foram entre 10 e 15%
(AGRIANUAL, 2011).

Se compararmos o percentual de perdas dos supermercados analisados e
0s encontrados por Tofaneli et al. (2007), 3,2% na cidade de Mineiros — GO, e, 0s
10% encontrados no Rio de Janeiro- RJ por Gongalves ( 2005), Palmas —TO nédo
esta tdo fora das estatistica, abaixo da média nacional. Porém, a necessidade de se
evitar perdas em relacdo a alimentos em geral € uma preocupacédo mundial e real.

Estas perdas podem ser minimizadas com varias agdes, desde a hora da
colheita até a chegada na mao do consumidor.

A Tabela 6 indica a perda mensal e anual, tanto em quantidades de frutas

como em seu valor monetario.
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Tabela 6 - Valor das perdas na comercializacgdo do abacaxi pérola em
supermercado da cidade de Palmas/TO.

Perdade Perdade Preco Valor de Perda (R$)
Supermercado peca/més pecas/ano R$/peca
Mensal Anual
A 100 1.200 3,49 349,00 4.188,00
B 16 192 1,99 31,84 382,08
C 40 480 3,38 135,20 1.622,40
D 50 600 3,49 174,50 2.094,00
TOTAL 206 2472 690,54 8.286,48

A periodicidade de compra, também foi questdo discutida durante a
entrevista, chegando-se ao resultado de 25% recebem todos os dias e 75% recebem

de 1 a 3 vezes por semana, conforme mostra o Gréfico 1.

Gréafico 1 - Periodicidade de compra de abacaxi pérola nos quatro supermercados
pesquisados em Palmas/TO

Frequéncia de compra pelo supermercado

B Frequéncia de compra pelo supermercado

75%

25%

Diariamente

Umawvez por semana

Esse intervalo pequeno de aquisicdo leva algumas vezes, a um excesso
de oferta (como foi citado na pesquisa), podendo aumentar a perda por demora em
exposicdo ou manuseio do cliente, por exemplo. Confirmado por Tofanelli et al

(2007) que diz que as perdas estao relacionadas com o porte do estabelecimento
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comercial, geralmente supermercados, que trabalham com um volume maior de
produtos fruticolas ou até mesmo manuseio inadequado dos frutos por funcionarios
ou pelos préprios consumidores.

Vale ressaltar, que o abacaxi consumido em Palmas-TO, ndo € produzido
no estado, vem do estado de Goias e de Brasilia. A justificativa € que 0s precos nao
concorrem com os de fora e que a oferta ndo é frequente. Os precos devido a falta
de politicas publicas para dar condicdes ao produtor de competir no mercado, pois
altas taxas sédo cobradas, além de todos os produtos agricolas serem de alto valor,
inviabilizando os supermercados de fecharem contratos de compra com 0S mesmos.

Outro fator importante a ser analisado, é a forma de exposicdo em que
sdo colocadas as frutas para a aquisicdo pelo consumidor final. O Grafico 2 nos
mostra que neste item os resultados foram igualitarios, 50% dos supermercados
entrevistados utilizam expositores e 50% utilizam prateleiras. Segundo Silva et al.
(2003), estudando as perdas de banana no mercado varejista de Botucatu- SP,
afirmaram que mudancas pontuais nos mercados, como gerenciamento de estoque

e exposicao da fruta, podem ocasionar a reducdo das perdas.

Grafico 2 — Forma de exposicdo do abacaxi pérola pelos quatro supermercados
pesquisados em Palmas/TO.

Formas de exposi¢cao dos abacaxis

B Formasde exposicao dos abacaxis

50% 50%

Expositores Prateleiras
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Estas formas de exposicdo foram encontradas nos supermercados
pesquisados.
Figura 3 — Formas de exposicédo de abacaxi nos supermercados de Palmas - TO

. |

Caixas
FONTE: Elaboragcédo propria

Dentre as causas existentes para esta média de perdas de 6% nos quatro
supermercados avaliados foram: 50% citaram que € devido a manipulagdo excessiva
por parte do cliente; 50% falam que é devido ao excedente de oferta; 50%
relacionaram as mas condi¢cdes de transporte e 25% informou que € devido a
distancia percorrida até chegar aos supermercados (Grafico 3), estando de acordo
com o que demonstra, na tabela abaixo, Torfanelli et al. (2007), os dados colhidos

em Mineiros GO.
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Tabela 7 — Principais motivos causadores das perdas das principais frutas frescas

comercializadas em Mineiros — GO, conforme a rede varejista local, ICA/Fimes,
Mineiros- GO

% Relatival % Média
Motivo . . . .
Supermercados Quitandas Feira Livre Total do Varejo
Armazenamento 50 0.0 0.0 36,4
inadequado
Mas condi¢Oes de o5 00 00 182
transporte
fBalxa gualidade das 00 0.0 100 91
rutas
Compra excessiva 0,0 50 0,0 91
Condi¢des ambientais 12,5 0,0 0,0 91
Frutas ndo chegam 125 00 00 9.1
frescas aos mercados
Manipulagao 0.0 50 0.0 9,1
excessiva

IMultiplas respostas
Fonte: Torfanelli et al. (2007), adaptada pela autora

Reportando ao Gréfico 3, que nos mostra as causas de perdas de abacaxi

pérola, segundo a visdo dos supermercados entrevistados em Palmas —TO.

Grafico 3 - Causas de perdas de abacaxi pérola citadas pelos quatro
supermercados entrevistados em Palmas — TO

Causas de perdas de abacaxi

B Causas de perdas de abacaxi

50% 50% 50%

25%

Manipulacao Excedente de Mas condicdes de Distancia do
excessiva pelo oferta transporte trajeto
cliente

*Respostas multiplas
Fonte: elaboracdo propria
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O dltimo item analisado neste trabalho se refere as sugestfes citadas
pelos quatro supermercados entrevistados. As sugestées foram: conscientizagdo dos
clientes, acondicionamento em caixas adequadas, armazenamento correto e
comprar por supermercados e ndo por compra nacional. Em relagdo ao ultimo item,
um dos supermercados citou que a compra € realizada por uma Central de
Distribuicdo (neste caso, localizada em Brasilia) e que dessa forma ndo ha
possibilidade de escolha dos frutos, recebendo da forma que vem.

Segundo Santos (2006) todos estes fatores citados acima fazem parte e
colaboram para a reducdo de perdas em supermercados. O Gréafico 4, traz a
estatisticas com as principais sugestdes fornecidas pelos responsaveis do setor de

hortifrut dos comércios avaliados.

Gréafico 4 — Sugestbes fornecidas pelos supermercados em Palmas - TO visando a
reducdo de perdas do Abacaxi pérola.

B Conscientizacao do cliente

m Acondicionamento adequado

B Armazenamento correto

m Comprar por supermercado e
nao geral
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*Respostas mdltiplas

Apesar do Estado do Tocantins ser destaque na producdo de abacaxi
pérola, os frutos que sdo comercializados nos supermercados pesquisados neste
trabalho ndo adquirem estes frutos do estado. Eles sdo comprados de Goids — GO
ou de Brasiia — DF. Segundo os responsaveis entrevistados isto se da ao nao
compromisso dos fornecedores, a grande taxa tributaria resultando em altos precos
e ndo possuir uma oferta constante.

A perda na verdade, segundo seus representantes, é inexistente em trés
supermercados A, B e D, devido ao fato de trabalharem a base de troca, ou seja, a
quantidade de frutos perdidos sdo trocados por frutos sadios. Apenas um
supermercado assumiu que as perdas vao diretamente para os lixdes, pois ja
trabalharam com o Projeto Mesa Brasil, porém apds a troca de um funcionario, ndo
estdo mais sendo recolhidos os frutos separados para descartes, porém, com parte

deles em bom estado de aproveitamento.
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5 CONCLUSAO

Cerca de 2.472 abacaxi pérola sdo perdidos por ano nos quatro
supermercados pesquisados, totalizando um prejuizo de R$8.286,48. Mudancas
pontuais podem ser utilizadas para reduzir essas perdas. Entre elas podemos citar:
conscientizacdo da populacdo, armazenamento adequado, transporte mais eficiente,
locais propicios para exposicdo e aquisicdo de frutos mais proximo do local de

revenda.

Também s&@o necessarios treinamentos com os funcionarios, pois apesar
de ndo ter sido citado, pudemos observar a maneira como as reposicfes Sao

realizadas e as mesmas podem ocasionar perdas.

O volume de perdas (6%) estd abaixo da média nacional (10%), porém é
necessario fazer a populacdo ter conhecimento da quantidade de pessoas que

podem ser alimentadas com as perdas de frutas em todo o mundo.

Portanto, os objetivos propostos para este trabalho foram alcancados de
forma plena, conseguimos identificar, quantificar e valorar as perdas pos colheita nos

supermercados propostos.

E assim, sugere-se estudos mais aprofundados visando buscar solucdes
junto aos supermercados locais, meios eficazes para combater a perda existente,
verificacdo de quanto sobrecarrega o bolso do consumidor, estudos que viabilizem a
reducdo de taxas de comercializacdo do abacaxi local, enfim, reduzir as perdas

trazendo menos prejuizo ao comerciante, bem como, ao consumidor final.
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APENDICE

Questionario - Abacaxi

1) Qual a espécie de abacaxi mais adquirida?

2) Qual o volume mensal adquirido?

3) Qual volume mensal comercializado?

4) Qual a frequéncia de compras da fruta?
Diariamente( )

1la3vezes na semana ( )

5) Qual quantidade perdida mensalmente?

6) Qual o percentual de perda de cada variedade?

7) Qual o preco médio de venda no mercado?

8) Forma de exposicéao.
Expositores ( )
Contentores (caixas) ( )
Prateleiras ()
Outros ( )
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9) Causas de perdas de abacaxi segundo a visdo do supermercado?
Manipulacdo excessiva do cliente( )

Excedente de oferta( )

Embalagens inadequadas( )

Baixa qualidade da fruta( )

Mas condi¢des de transporte ()

Precos Elevados( )

Forma de exposicao da Fruta( )

Armazenamento inadequado( )

10) Quais tipos de embalagens sao usadas no transporte da fruta?

11) Sugestdes oferecidas a fim de diminuir as perdas de abacaxi pelo supermercado

12) Qual destino dessa fruta perdida?

E doada? ( ) Para quem?

Aproveitada em outros produtos? () Quais?

Outros () Quais?




